Seja bem vindo/a ao NICO Pasta & Basta.
Esperamos que aproveite ao maximo o tempo que
permanecer conosco.

Buon Appetito.

COUVERT

Pao de Mandioquinha, Lascas de Polvilho, Pdo Italiano, Pé&o integral de Cebola com Linhaga e Chia,
Abobrinha Marinada, Creme do dia temperado, Manteiga e Azeite. 14 (por pessoa)

ENTRADAS

Bruschettas de Tomate Fresco com Manjericdo e Grana Padano. 19
& Salada Verde com Molho Balsamico, Tomate Cereja e Améndoas. 23
Berinjela alla Parmigiana. 25
@ Mussarela de Bufala Especial. 29
Porcéo de Arancine de Tomate Seco com Mussarela (5un.). 35

@ Insalata di Grani. 36
Arroz Cateto integral vermelho, Cevadinha, Grao de Bico, Trigo, Edamami, Linhaga, Damasco, Castanha do Par4,
Castanha de Caju, Nozes, Quinoa e Creme de Queijo Cottage e Pecorino.

& Carpaccios de Carne Bovina ao Tapenade e Mix de Folhas. 38
Acompanha Torradas. Serve até 2 pessoas.

Nossa Porchetta. 39
Finas fatias de carne suina com molho gremolata, lim&o e pimenta biquinho.

@ Salada Caprese do Nico. 42
Burrata em Abobora Crocante al Bansamico. 49

Antipasto Misto. 69
Presunto Cru, Abobrinha Grelhada, Sardella, Berinjela Grelhada com Tomate, Ervas e Azeitonas Pretas. Acompanha
Torradas. Serve até 4 pessoas.

RISOTOS

Berinjela com Mussarela de Bufala. 47

Linguica Artesanal e Pomodoro. 49

Funghi. 57

Parmesao com Straccetti de Filet Mignon al Aceto Balsdmico, Rucula e Grana Padano. 65
& Quinoa com Camaréo e Tomatinhos (Levemente apimentado). 75

Milanés com Ragu de Osso Buco. 79

& Opgdes mais leves e saudaveis. Além de nutritivas, sdo saborosas.



POLENTAS

Polenta Cremosa com Mix de Cogumelos e Funghi Porcini. 63
Polenta Cremosa com Ragu de Calabresa e Alho Pord. 63
Polenta Cremosa com Ragu de Osso Buco. 79

GNOCCHIS

< Gnocchi de Mandioquinha com Tomates Frescos al Limone e Rucula. 45
*Esta massa nao leva gliten em sua composi¢ao, porém, pode apresentar leves tragos do mesmo.

Gnocchi de Batata com Tomates Frescos e Mussarela de Bufala. 55
Gnocchi de Abobora com Spezzatino de Filet Mignon. 59
Gnocchi de Mandioguinha com Ragu de Costela. 69

MASSAS

Ravioli de Pupunha al Molho de Tomate Seco. 47

Fusillioni al Pesto. 49

Spaghetti alla Carbonara com Pancetta Italiana e Pecorino Romano. 53
Tagliarini Tinta de Lula com Lascas de Bacalhau al Pomodoro e Azeitonas. 53
Spaghetti Caccio e Peppe com Pancetta Italiana (servido em cumbuca de cobre). 53
Ravioli de Mussarela de Bufala, Manjericdo e Tomates Frescos. 55
Spaghettini alle Vongole. 55

Fusilli alla Massimo. 56
Feito com massa fresca, preparada na casa com todo o carinho, Molho Pomodoro e 3 Tipos de Linguica Fresca:
Toscana, Carne Bovina e Artesanal.

Q Spaghetti de Pupunha com Fios de Cenoura, Cogumelos, Castanha de Caju e Brotos de
Vegetais. 56

Lasagna alla Bologhesa. 57
Tortelli de Abobora com Amareto na Manteiga e Améndoas Laminadas. 57
Taglierini com Ragu de Calabresa Artesanal e Manjericdo. 59
Pappardelle Verde com Ragu de Filet Mignon. 61

& Ravioli Integral de Queijo sem Lactose e Espinafre al Molho de Tomates e Ervas. 62
Agnelotti de Ricotta al Mascarpone com Uvas Passas e Farofa de Pistache. 67

Spaghetti alla Nico Pasta Basta. 68

A massa é pré preparada com manteiga e transferida na sua frente para uma linda Peca de Queijo Italiano Grana
Padano previamente flambada com cognac. A porcao é coberta por uma fina fatia de Presunto de Parma e
Manjericéo.

Penne em Cestinha de Granna. 71
Penne al Molho Branco coberto com Lascas de Presunto Parma servido em cestinha feita com Queijo Parmesao Grana
Padano.

Taglioni al Pomodoro com Camardes, Limdo Siciliano e Rucula. 79

& Opgdes mais leves e saudaveis. Além de nutritivas, sdo saborosas.



PEIXES

Bacalhau “Che Non Arriva”. 63
Pedacos de bacalhau com Presunto Parma, Batata Palha, Cebola, Ovos e Azeitonas Pretas.

& Salmone Al Cartoccio com Risoto Integral e Brocolis na Manteiga Clarificada. 69
Linguado al Limone com Risoto de Banana da Terra. 79
Robalo em Crosta de Améndoas com Spaghetti de Legumes e Saladinha Aromatizada. 89

Bacalhau in Nata com Batatas Recheadas com Mascarpone e Cebola Caramelada. 89

Polvo al Sugo de Especiarias emerso em Polenta Cremosa. 89

CARNES E AVES

Galeto Desossado al Creme de Alho Por6 com Gnocchi Dourado. 55

Polpettone com Pappardelle al Sugo Especial (Levemente Apimentado). 59

Escalope de Filet Mignon al Dill com Risoto de Parmeséo. 67

Filet Mignon alla Parmigiana com Batatas Sauté. 71

Filet Mignon al Creme de Cogumelos, Puré de Mandioquinha e Chips de Parma. 89
Bisteca Fiorentina Assada com Ervas, Salada de Tomate e Rucula. 113

Carré de Cordeiro em Crosta de Améndoas com Bavete Fresca no Alho e Ervas. 113

Stinco de Cordeiro com Risoto de Ervas Trufado. 113

PORCOES EXTRAS

& Pupunha Assado com Manteiga de Ervas. 22
Batata Rustica Assada com Alecrim. 22
Risoto de Parmesdo. 35
Escalope de Filet Mignon Grelhado al Dill. 37

PARA AS CRIANCAS

Spaghetti na Manteiga. 29

Penne al Molho Branco. 32

Spaghetti alla Bolognesa. 34

Gnocchi de Batata ao Sugo com Escalope de Filet Mignon. 55

& Opgdes mais leves e saudaveis. Além de nutritivas, sdo saborosas.



SOBREMESAS

@ Frutas da Estacdo. 9
Terrine de Chocolate com Aveld. 15
Palha Italiana com Farofa de Améndoas. 15
Mousse de Coco coberto com Baba de Moga. 19
 Pudim de Tapidca com Coco e Calda de Frutas da Estacdo. 21

Romeo e Giulietta. 23
Mousse Cremosa a base Queijo com Geléia de Goiaba.

Tiramissu Italiano Classico. 24
Mil Folhas com Creme de Fava de Baunilha e Calda de Frutas da Estagdo. 24
Ravioli de Nutella ao molho de Maracuja e Sorvete de Creme. 24

Sorvetes Tradicionais com Baba de Moca ou Calda de Chocolate. 25
Chocolate, Creme e Sorbet de Lim&o.

Panna Cotta com Farofa de Pistache e Calda de Fruta da Estagdo. 27

Gelados do Nico com Baba de Moga ou Calda de Chocolate. 29
Coco com Abdbora, Pagoca e Tapioca.

& Opgdes mais leves e saudaveis. Além de nutritivas, sdo saborosas.



